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Inglés (Estados Unidos) (214)

Ciencias Bioldgicas, Quimicas y de la Salud (403)

Quimica de Alimentos (430)

Gastronomia - procesos de pasteleria y panaderia

A process of cooking pie crusts and pastry shells before adding the fillings,

Blind Baking (s.f.). recipetips.com. Recuperado el 20 de noviembre de 202(
baking.asp

“Pastry shells may be prebaked unfilled (“baked blind”) either partially or c
going to be moist—such as a custard—the shell is partially baked to prever

Hermé, P. (2005). The Cook’s Book. Techniques and tips from the world’s |

hornear a ciegas

Verbal (222)

Hornear en blanco

Espana (Esp.) (194)
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Técnica de cubrir la masa, ya en su molde, con granos pesados o legumbre
horno para su coccién.

Maria de los Angeles Bafiuelos Mejia

“A la hora de hacer una tarta con masa quebrada, segun la receta que quie
horneada en blanco”.

Flavia. (28 de noviembre de 2017). Truco de cocina para hornear en blancc
https://placeralplato.com/otros/hornear-en-blanco
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Proceso de hornear en blanco (s.f.). Fotografia. Recuperado 20 de noviemb
bake-pie-crust.html

Precocer, pochar, rehogar.



Tanto el proceso y por lo tanto, el nombre de este, se utilizan mas en Euro
Comentarios en Alemania. Es un proceso de la masa que generalmente no se incluye en
embargo, si el traductor es latinoamericano y principalmente si lo es el lec



